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Amélioration de 'extraction d'anti-oxydants d'algues rouges Palmaria palmata par des enzymes

Enzyme-enhanced extraction of antioxidant ingredients from red algae Palmaria palmata
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Un traitement par protéases améliore les propriétés antioxydantes d’extraits d’algues rouges (polyphénol et
autres antioxydants). Ces extraits deviennent alors utilisables dans des aliments fonctionnels et des
nutraceutiques.



