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� Référence bibliographique enrichie 

Cet article décrit des travaux portant sur le pouvoir antioxydant d’extraits de peau de pomme sur les huiles de 
poisson. Les essais ont été menés conjointement sur une émulsion d’EPA et sur de l’huile de poisson brute. 
Différents stress oxydatifs ont étés testés et différentes réponses mesurées. Il en résulte que l’extrait de peau 
de pomme possède des propriétés antioxydantes comparables à celles d’antioxydants commercialisés. 


