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® Résumé

Ces essais avaient pour objectif de déterminer Ueffet combiné du pyrophosphate de sodium, du 4-
hexylrésorcinol et du conditionnement sous atmosphére modifiée sur la conservation de crevettes blanches
(Litopenaeus vannamei) réfrigérées a 4°C. Les crevettes d’élevage (taille 60/kg), entiéres ou ététées, étaient
traitées pendant 2 h dans une solution a 2 % de pyrophosphate de sodium a 4°C. Apreés égouttage, elles étaient
immergées 15 minutes dans une solution a 0,25 % de 4-hexyl-résorcinol a 4°C. Enfin, elles étaient
conditionnées sous atmosphére modifiée avec ou sans oxygéne (80 % CO,, 10 % O,, 10 % N,, ou 80 % CO,, 20 %
N,) et conservées a 4°C pendant 12 jours.

Les résultats montrent U'efficacité de ce traitement combiné : retardement de la croissance bactérienne,
moindre augmentation des teneurs en ABVT et TMA. Comme prévu, latmosphére modifiée sans oxygene
diminue loxydation, mesurée par lindice thiobartiturique. Les crevettes traitées par le 4-hexylrésorcinol
présentaient également une mélanose moins importante que les témoins (crevettes entiéres non traitées
conditionnées sous air). Par ailleurs, I’ététage participe au maintien de la qualité, en raison de la réduction de
la charge microbienne qu’il entraine et du développement moins marqué de la mélanose sur la queue.



