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Les contaminants halogénés (PCB, PCDD, PCDF, OCP, PBDE, HBCD, PFC) de cinq especes d’aquaculture
(saumon, truite, tilapia, pangasius et crevette) ont été évalués.

Les résultats révélent des concentrations supérieures chez les espéces carnivores par rapport aux espéces
omnivores. Par ordre décroissant des teneurs en contaminants halogénés, le classement des especes est le
suivant : saumon, truite, tilapia, poisson-chat et crevette.

Globalement les concentrations sont en dessous des seuils préconisés par ’OMS et tres inférieures aux limites
fixées par 'Union européenne. Seulement dans les cas du saumon et de la truite d’élevage, les concentrations
se sont révélées supérieures aux especes sauvages. Au sein des cing espéces évaluées, le saumon serait
responsable de 97 % de U’exposition aux contaminants testés.

La cause en serait imputable a sa contamination plus élevée et a son volume de consommation plus important.



