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� Résumé 

L’allergène majeur du poisson, la parvalbumine, est une protéine stable à la température et de faible poids 
moléculaire (10 à 13 KDa). L’anticorps monoclonal (Mab) 3E1, produit à partir d’un extrait chauffé de protéines 
sarcoplasmiques de « catfish », reconnaît une protéine de faible poids moléculaire thermorésistante dans des 
extraits de poisson. L'étude des caractéristiques de cet anticorps a été approfondie en le comparant, en terme 
d’immunoréactivité à l’encontre de différents poissons et autres espèces animales, à un anticorps 
antiparvalbumine commercial, Mab PARV-19. Les protéines solubles ont été extraites à partir de 67 produits 
chauffés à 100°C, 20 min (poisson, fruits de mer, viande, volailles). 

Un test indirect ELISA est réalisé pour tester l’immunoréactivité des 2 anticorps sur les extraits. Les protéines 
réactives pour les extraits sont mises en évidence par western blot. Les résultats des tests ELISA montrent que 
les deux anticorps réagissent de la même façon sur l’ensemble des extraits testés. Le blocage des ions Ca2+ 
dans les extraits augmente la réactivité des 2 anticorps. Les western blot montrent que les protéines reconnues 
par l’anticorps Mab 3E1 ont des poids moléculaires identiques à celui des parvalbumines reconnues par Mab 
PARV 16. Cependant, Mab 3E1 est strictement spécifique aux poissons à nageoires, alors que PARV 19 réagit 
avec les extraits de grenouille, rat, lapins. 

En se basant sur les notions de stabilité à la chaleur, de poids moléculaire, d’immunoréactivité et de liaison 
Ca2+ dépendante, il est possible de conclure que Mab 3E1 réagit de manière spécifique aux parvalbumines de 
poisson.  

Il peut donc être utilisé de manière probante pour détecter l’allergène majeur de poisson dans des produits 
transformés crus ou cuits. 


