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� Référence bibliographique enrichie 

L’Autorité européenne de sécurité des aliments (EFSA) a été invitée à rendre des avis scientifiques sur la 
sécurité de produits primaires d’arômes de fumée utilisés ou destinés à être utilisés dans ou sur les denrées 
alimentaires. Cet avis concerne un produit primaire d’arômes de fumée appelé Zesti Smoke Code 10. Pour ce 
type de produit, le danger identifié est associé aux hydrocarbures aromatiques polycycliques (HAP). 

Le groupe a procédé à une estimation de l’exposition alimentaire et a conclu que la marge de sécurité, 
considérée par rapport à la dose sans effet nocif observé (NOAEL), est insuffisante par rapport aux niveaux 
d’utilisation proposés. 


