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La protamine a été extraite de laitances de saumons, coproduits des usines de transformation, et hydrolysée
avec de la pancréatine.

L’hydrolysat de protamine de saumon obtenu a montré une activité anti-oxydante in vivo et in vitro,
notamment contre les radicaux anioniques super oxydes et le DDPH. La caractérisation, le fractionnement par
taille et la purification de cet hydrolysat ont permis de mettre en évidence la fraction peptidique ayant la plus
importante activité anti-oxydante.



