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� Résumé 

Les huiles obtenues à partir des déchets de transformation des saumons, et hydrolysées, et leurs dérivés esters 
méthyliques (EM) ont été analysés et comparés avec les dérivés de l’huile de maïs. Les produits sont 
caractérisés par leurs profils en acides gras, leur viscosité, leur volatilité, leurs propriétés thermiques, leur 
stabilité oxydative et leur valeur calorifique. Les EM d’huile de saumon contiennent 26,64 % d’EM d’acides gras 
saturés, comparés aux 13,68 % des EM de l’huile de maïs. 

Cette huile contient également une relativement haute teneur en EM d’acides eicosapentaénoïque (C20:5) et 
de docosahexaénoïque (C22:6). Toutefois, en dépit des différences de composition en acides gras, les EM 
d’huiles de saumon et de maïs ont des propriétés physiques comparables. Les EM produits par des hydrolysats 
des déchets de saumons ont également des propriétés physiques similaires. 


