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� Résumé 

L’authenticité des aliments est un sujet qui préoccupe les agences alimentaires, du fait des fraudes 
éventuelles dues à un étiquetage incorrect. Or, le mauvais étiquetage peut avoir des conséquences très 
importantes, notamment dans le cas d’aliments potentiellement allergéniques. Il est donc nécessaire de 
développer des techniques analytiques permettant de caractériser les produits alimentaires. 

Depuis ces dernières années, de nombreuses méthodes basées sur la réaction de polymérisation de l’ADN en 
chaîne (PCR) ont été proposées pour identifier les espèces dans les produits alimentaires, les produits 
génétiquement modifiés (OGM) et les allergènes. Ces méthodes se sont développées du fait de leur très grande 
spécificité, de leur sensibilité, d’un temps d’analyse réduit et d’un coût bas. Cet article est une revue 
bibliographique sur ces méthodes basées sur la PCR pour l’authenticité dans les produits alimentaires (viande, 
produits de la mer, céréales, produits laitiers), et la détection des OGM et des allergènes. 


