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La méthode présentée est une méthode de substitution a celles employées couramment par les laboratoires
pour mettre en solution les éléments chimiques avant analyse.

Alors que classiquement on utilise dans les matrices biologiques, préalablement a l'analyse des métaux, un
cortége d'acides relativement concentrés afin de minéraliser le tissu organique mis en poudre et mettre en
solution les métaux recherchés, ici on propose d'utiliser juste un peu d'acide relativement dilué, en saidant
d'une sonde a ultra-sons qui facilite la dissolution.

La méthode a été validée pour la mesure de As, Se, Ni et V dans la chair de poisson et de mollusque. Elle
constitue une alternative plus rapide, plus slire et moins coliteuse que les méthodes classiques, tout en
minimisant l"impact sur l’environnement.



