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� Référence bibliographique enrichie 

Ou comment valoriser un poisson parasite : l’étude montre qu’il est possible de produire un hydrolysat ayant 
des propriétés antioxydantes par autolyse à 52°C, pH 5,5 durant une heure de pulpe de filets parasités de 
merlu du Pacifique. Si le poisson n’est pas ou insuffisamment parasité (seuil minimum de 107 spores/g)), il est 
possible d’ajouter 2 % d’enzymes commerciales telles que Validase BNP ou Flavourzyme500 L après 
inactivation des enzymes endogènes. Les recherches en cours concernent la caractérisation des peptides à 
activité antioxydantes et l’étude de leur utilisation comme ingrédient nutracétique. 


