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L’éthanol a été mesuré dans des conserves de saumon préparés a partir de poissons présentant différents
stades de décomposition (entreposage a 1 et 14°C pendant 3 a 16 jours). La présence d’éthanol est corrélée
avec ’évaluation sensorielle du poisson entier et celle du produit appertisé.

Les concentrations en éthanol sont corrélées avec ’évaluation du poisson entreposé a 14°C mais pas a 1°C.
Une corrélation entre la concentration en éthanol et les dénombrements microbiens du poisson entier n’a pu
étre établie.



