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® Résumé

Cette étude a pour but d’observer la contamination et le comportement de Listeria monocytogenes dans des
tranches de saumons fumés frangais naturellement contaminés.

Entre 2001 et 2004, Listeria monocytogenes a été détectée dans 104 produits sur 1010 analysés dans 9 usines
francaises, avec des prévalences (taux de présence) différentes (0 a 41 %). La contamination initiale mesurée
grace a une méthode sensible de filtration était faible (92 % des produits < 10 UFC/g) et la croissance était
limitée.
La croissance était conforme au modele prédictif. Cette étude s’inclut dans une évaluation quantitative des
risques.



