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 Résumé 

Les coproduits issus de la transformation des crevettes contiennent 20 % de matières minérales, 64 % de 
protéines et de chitine. Ces deux fractions peuvent être utilisées dans de nombreux produits. La chitine et le 
chitosan sont souvent produits à partir de coproduits de crustacés et la fraction protéique est rejetée.  

Cette étude décrit un premier traitement chimique et thermique à la chaux des coproduits de crustacés permettant 
d’obtenir un produit riche en protéine ayant un bon équilibre en acides aminés essentiels, pouvant être utilisé en 
supplément pour l’alimentation animale. Le résidu solide issu de cette extraction, riche en carbonate de calcium 
et chitine peut ensuite être utilisé pour la production de chitine et de chitosan en utilisant un procédé classique. 


