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® Résumé

Le but de ce travail était d'une part de collelgsrdonnées disponibles sur les niveaux de HAP léarediments
et d'autre part d'essayer d'évaluer des niveaxpabéion de la population des différents paysipmants. Le
rapport s'est axé sur le benzo(a)pyréne (BaP). @iepu des différentes approches utilisées pouapllacte
des données et des différentes quantités d'infammaisponibles, aucune conclusion précise n'atputéée.
Les plus hauts niveaux de BaP ont été trouvés kengroupes d'aliments suivants : fruits séchése luie
grignons d'olive, poissons fumés, huiles de pépiasraisin, produits de viande fumés, mollusquess,fra
épices/sauces et condiments.
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