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® Résumé

Les concentrations en 4-diméthyl bipyrroles halogénés (HDBPs) produits naturellement sont dosées dans des
poissons de mer, des poissons d’eau douce, des conserves de poissons et des crevettes, collectés de 1992 a 2002
dans le cadre d’une étude sur le régime alimentaire canadien. Les poissons appertisés de niveau trophique
supérieur, thons et saumons, contiennent la plus forte concentration en HBDPs.

La prise journalicre estimée de HDBPs, via la consommation de poissons et produits marins, est de 53 pg par g
de masse corporelle et par jour et de 0,10 pg d’équivalents 2,3,7,8-tétrachlorodi-benzodioxine (TEQs) par kg de
masse corporelle et par jour. Dans les conserves et les crevettes collectées en 1998, les HDBPs correspondent
approximativement a 98 et 19%, respectivement, des TEQ totaux dosés (comprenant les biphényles polychlorés,
les dioxines et les furannes). Les résultats de cette étude donnent la premiére estimation de 1’exposition de
I’homme aux organohalogénés produits naturellement



