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 Référence bibliographique enrichie 

L'effet d'un extrait commercial de plantes, le Rosmol-P (RP), un ingrédient autorisé, a été testé sur la stabilité du 
poisson durant un entreposage congelé. Des filets de chinchards ont été trempés dans l'eau (témoin trempage 
dans l'eau) et à deux concentrations en RP (0,333% et 1,333%), puis comparés à des filets non traités.  

La mesure du degré d’oxydation par fluorescence et indice thiobarbiturique montre un développement de 
l'oxydation plus faible sur les deux lots traités au RP, en particulier pour le traitement à 1,333%, que sur les deux 
témoins.  

La diminution de l'activité de la glutathione péroxydase est plus faible dans le cas du traitement à 1,333%. 
L'analyse sensorielle montre une augmentation de la durée de vie selon l'ordre suivant : filets non traités, filets 
témoins du trempage, filets traités avec 0,333% de RP et filets traités avec 1,333% de RP. 


