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® Résumé

Cette étude est effectuée pour doser les teneurs en mercure total et en méthylmercure dans les filets de thon
germon (Thunnus alalunga) et de thon rouge (Thunnus thynnus) capturés en Méditerranée. Le mercure total
varie de 0,84 a 1,45 mg/kg poids/poids (moyenne 1,17 mg/kg) et de 0,16 a 2,59 mg/kg (moyenne 1,18 mg/kg)
chez le thon germon et le thon rouge respectivement. Dans 78,6% des thons germon et dans 61,1% des thons
rouges le mercure total excede la teneur maximale fixée par la Décision de la Commission européenne (1 mg/kg
sur poids humide). Dans les deux espéces, le mercure est présent presque entierement sous la forme méthylée,
avec des pourcentages entre 77 et 100% (moyenne 91,3%) chez le thon germon et entre 75 et 100% (moyenne
91%) chez le thon rouge. L’ingestion hebdomadaire estimée est bien au-dessus de 1’Ingestion Hebdomadaire
Tolérable Provisoire (IHTP) établie pour les deux especes.



