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 Référence bibliographique enrichie 

Les auteurs ont développé une méthode analytique pour déterminer rapidement la teneur en ion fluorure des 
aliments, en associant la fusion alcaline comme technique de minéralisation et l’utilisation d’une électrode 
sélective au fluorure. La méthode est testée sur divers échantillons biologiques marins (crevettes, poissons, farine 
de poisson,…) ainsi que sur des matériaux de référence. 


