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  Ouvrage à commander à ALT Brest 

 Résumé 

Les auteurs montrent que l’étude des toxines d’algues a pris récemment une importance considérable, du fait de 
l’augmentation du nombre de toxines « découvertes », du nombre d’espèces qui les produisent et des zones 
géographiques touchées dans le monde.Quel que soit le milieu considéré (eaux douces ou marines) et les 
nombreuses toxines en cause, les difficultés de détection restent les mêmes (sensibilité, spécificité et rareté des 
standards). Les données épidémiologiques sont peu nombreuses, et bien que les modes d’action à court terme 
soient bien connus, on connaît moins bien les effets chroniques (à faible dose et à long terme). Enfin, tandis que 
la régulation de la biosynthèse de ces toxines est commune à un grand nombre d’espèces productrices il apparaît 
que la contamination des chaînes alimentaires est étroitement dépendante de la sensibilité individuelle des 
organismes et de leur habitat. 

Ces avancées des connaissances paraissent très prometteuses mais les lacunes mises en évidence confirment la 
nécessité d’améliorer encore les outils d’aide à la prévention du risque sanitaire. 


