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 Résumé 

La pulpe de sardinelles est lavée en présence de 0.5% de bicarbonate de sodium (NaHCO3) pour évaluer 
l’efficacité de ce sel sur l’élimination des protéines solubles, de l’azote non protéique et des minéraux. La teneur 
en protéines et en composés azotés non protéiques est plus faible dans les échantillons traités avec NaHCO3 que 
dans une pulpe lavée uniquement avec de l’eau. En contrepartie, la teneur en matières grasses et minéraux est 
plus faible dans les échantillons lavés uniquement avec de l’eau. Le bicarbonate de sodium permet également 
d’obtenir une pulpe moins colorée. L’humidité et le pH des produits est fonction du nombre de cycle de lavage 
effectué en présence de NaHCO3 : plus le nombre de lavage est important, plus le pH est alcalin et plus le produit 
est hydrophile. 


